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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL DATA / TEXHUYECKUME XAPAKTEPUCTUKW

e

WIDTH DEPTH HEIGHT GAS ELECTRIC
A B C Aproximate Weight
MODEL NO POWER POWER VOLTAGE | AMPS CABLE TYPE
(mm/inch) (mm /inch) (mm/inch) | (kW) | (BTU's) (kw) (V) (A) (mm?) (kg/Ib)

7FE 10S 400/15,74 751/29,56 339/13,34 - --- 12 380/400 18,3 5x2,5mm?
380/400 5x6mm?

7FE 20S 800/31,49 751/29,56 339/13,34 - --- 24 36,5
380/400 5x2,5mm?

7FE 10 400/15,74 751/29,56 904/35,59 - - 12 18,3
380/400 5x6mm?

7FE 20 800/31,49 751/29,56 904/35,59 - --- 24 36,5
380/400 5x4mm?

9FE 10 400/15,74 951/36,26 904/35,59 - --- 18 27,4
380/400 5x4mm?

9FE 20 800/31,49 951/36,26 904/35,59 - --- 36 54,8




MONTAJ TALIMATLARI

ACIKLAMA
Bu kilavuzdaki talimatlar cihazin emniyetli
montaji, kullanimi, temizligi ve bakimi hakkinda
onemli bilgiler icerir. Bu nedenle kilavuzu, cihazi
kullanacak  kisi ve teknisyenin rahatlikla
ulasabilecegi bir yerde saklayiniz.
Cihazin montaji, elektrik baglantisi ve bakim
islemleri bu konuda vyetkili uzman bir Kisi
tarafindan dretici firmanin talimatlarina uygun bir
sekilde yapiimalidir.
Cihazin elektrik baglantisi “Teknik Ozellikler”
tablosunda verilen degerlere  ve elektrik
semalarina uygun olarak yapiimahidir.
Uretici firma; kullanim kilavuzuna uymadan
yapilan herhangi bir islemden, yetkili teknisyenler
tarafindan  yapilmayan bakim veya teknik
mudahalelerden dolay! insanlara veya esyalara
karsi meydana gelen nihai zararlardan sorumluluk
kabul etmez.

MONTAJ
Yerlestirme (Sekil-1)
Cihazi, koku ve duman olusumunu dnlemek igin
yeterli  havalandirmanin  yapilabildigi  bir
davlumbaz altina yerlestiriniz.
Cihazi, asir 1s1 artiglarini dnlemek icin yan ve
arka duvarlardan min. 10cm uzaga yerlestiriniz.
Cihaz (zerindeki koruyucu naylonu siyirarak
cikariniz.  Yizey Uzerinde yapiskan madde
artiklari kalhirsa uygun bir ¢6ziici ile temizleyeniz
(6rnegin Henkel-Helios).
Cihaz eger dolapli olarak kullanilacaksa referans
pimleri yardimi ile cihazi dolap (zerine
yerlestiriniz ve diizgun bir zemin Gzerinde 4 adet
ayarlanabilir dolap ayaklarini ayarlayarak teraziye
aliniz.
Cihaz, alt kaide sistemi Uzerinde kullanilacaksa
referans pimleri yardimi ile cihazi alt kaide
Uzerine yerlestiriniz.
Cihaz eQer diger cihazlarla yan yana monte
edilecekse asagidaki talimati takip ediniz.
Cihazlarin hat birbirine
baglanmasi (Sekil-2) :
Cihazi diger bir cihazin yanina yerlestirin ve
yiksekligini ayni seviyede olacak sekilde
ayarlayiniz.
Cihazlari, 0Ost yan tarafinda bulunan baglanti
deliklerini kullanarak birbirine baglayiniz.

Elektrik Baglantisi

Cihaz 380-400V 3N AC 50-60Hz sebeke gerilimi
ile beslenmelidir.

Kablo en az HO7 RN-F Kkalitesinde ve Kkesiti
maksimum akimi tasiyacak sekilde secilmelidir.

seklinde

TR

Cihaz ve sebeke arasina otomat sigorta
konulmalidir.

Voltaj toleransi £ % 10'u gegcmemelidir.

Cihaz mutlaka topraklanmalidir. Topraklama yeri

" Tdy " isarereti ile belirtilmistir.

Eger, cihazda frekans inventori kullaniliyorsa,
cihaz enerji girisinden 6nce ( giris klemensinden)
AC/DC hassasiyetli TYPE B RCD ( kagak akim
rolesi) kullantimalidir.”

KULLANIM ONCESI

Elektrik sistemi kontrolu

Montaj yapildiktan sonra, cihazi  degisik
sicakliklarda calistirarak kontrol elemanlarini ve
isiticilari kontrol ediniz.

Cihazda her havuz icin, termostatin arizalanmasi
durumunda siticilarin elektrik devresini kesen
emniyet termostati bulunmaktadir.

Eger gerekirse "Olasi Problemler ve Oneriler"
kismina bakiniz.

Isil gu¢ kontroli

Cihazin montajindan sonra ve herhangi bir bakim
faaliyeti sonrasi 1sil giict kontrol ediniz.

Cihazin 1sil giicti “Teknik Ozellikler” tablosunda
verilmistir.

OLASI PROBLEMLER ve ONERILER

Havuz isiticilart isitnmiyor

Sigortalari kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter acik degildir.

Dlsuk voltaj yada elektrik baglantisi  dogru
degildir.

Termostat arizalidir.

Salter arizahdir.

Termostat arizahidir ve bu nedenle emniyet(limit)
termostati isiticilari devre disi birakmistir.
Isiticilar dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Arizali isiticiyi yenisi ile degistiriniz.)

Sicaklik kontroll yapilamiyor
Termostat arizalidir.
Isiticilar dogru baglanmamistir veya yanmistir.
(Arizali isiticryi yenisi ile degistiriniz.)
YEDEK PARCALARIN DEGISTIRILMESI

ONEMLI : Cihazda herhangi bir bakim faaliyeti
yapmadan o6nce elektrik baglantisini mutlaka
kesiniz.

Termostat, Emniyet termostadi, Salter
Havuzun altindaki muslugu acarak icindeki yagi
uygun bir kaba bosaltin.

Kontrol panelini ¢ikarin. Degistirilecek parcayi
baglanti elemanlarindan ayirin



Parcayr sokerek yenisi ile degistirin. llgili
baglantilari yaparak kontrol panelini yerine
takiniz.

KULLANIM ve BAKIM
TALIMATLARI

UYARILAR
Cihazin sicak yluzeylerine temas etmeyiniz.
Cihaz profesyonel kullanim igin tasarlanmistir ve
sadece bu konuda egitim almis Kisiler tarafindan
kullantimahdir.
Cihaz patates vs. kizartma amacina yoneliktir,
bunun disindaki bir amag icin kullanmayiniz.
Havuzda vyad olmadiinda asla cihaz
calistirmayiniz.
Cihazda herhangi bir ariza meydana gelirse ana
salteri kapatarak elektrik baglantisini kesiniz.
Sadece Uretici firma onayh yetkili servis elemani
ile kontak kurunuz ve sadece orijinal yedek parca
kullaniniz.
Cihazi calistirmadan 0Once havuz ve sepetler,
Uzerindeki ~ koruyucu  endustriyel  yagdan
temizlenmelidir. Temizleme islemi su sekilde
yaptimahdir:
- Havuzu, siticinin  (zerine kadar suyla
doldurun.
Igine deterjan atarak suyu 1-2 dk. kaynatiniz.
Havuzun altindaki muslugu acarak suyu kaba
bosaltiniz.
- Havuzu temiz suyla iyice durulayiniz.
Ya§ periyodik olarak sizilerek yiyecek
parcalarindan arindiriimahdir. Bunun devaml
olarak yapilmasi yiyeceklerin kalitesini artirdig
gibi yagin omrini de artirir. Mumkinse fritoz
yagi kullanilmalidir.
Alev alma riskini azaltmak igin eski kizarmis
yag kullanmayiniz.
Havuzdaki yaQin alt ve st sinirlar iginde
olmasina dikkat edilmelidir. Alt sinir gizgisi altina
distuginde tekrar yag ilave edilmelidir.
Kizartma icin kati yag kullanilacaksa, yagin
disarida eritilip sivi olarak havuza dékulmesi
gerekir. Aksi takdirde isitici arizasina sebep
verirsiniz. Yagi kizartma isleminden sonra
havuzda birakmayiniz.
Emniyet elemani : Termostatin arizalanmasi ve
ya§d sicakhgini  kontrol edememesi halinde,
sicaklik 180°C’nin Uzerine ciktigi zaman limit
termostat elektrik devresini keser. Bu durumda
yetkili servis elemanina haber veriniz.
DIKKAT Yagdi bosaltmadan 0Once elektrik
devresini kesiniz.
Ilk calisma esnasinda cihazdan kisa bir sire
duman ve koku yayilacaktir. Duman ve koku

izolasyon malzemesi ve sag ylzeylerdeki yag vb.

maddelerden meydana gelmektedir. Bu durum

tehlikeli olmayip kendiliginden kaybolacaktir.

Cihaz, ilk kullanim sirasinda 1 saat stire ile en

yiiksek calisma derecesinde ¢alistiriimalidir.
KULLANIM

Havuza yag doldurma

Havuzun altinda bulunan vanayi kapatiniz.

Havuz icine max. seviye cizgisine kadar yag
doldurun.

ONEMLI : Havuzda yag olmadiginda asla cihaz
calistirmayiniz.

Cihazin calistirilmasi

Cihazin bagh oldugu ana salteri agin.

Salter kontrol digmesini(0-1) “1” konumuna
getirin. Bu durumda sari salter sinyal lambasi
yanar.

Termostat kontrol diigmesini(100-180°C)
istediginiz sicakliga ayarlayiniz. Bu durumda
beyaz termostat sinyal lambasi yanar. Havuz
icindeki yag ayarlanan sicakliga geldiginde sinyal
lambasi soner.

Yag 1sindigr an sepetin 3/2 si kadar kizaracak
malzemeyi yagin igine koyunuz.

Malzemenin kizardigi anlasildigi an termostati
kapatiniz ve sepeti cikararak havuz Uzerindeki
bekletme millerine takinmiz. Sepetteki yaglar
stzildugi an malzemeyi servise veriniz.

Cihazin kapatilmasi

Salteri ve Termostati ayarlanan dereceden "0
konumuna getiriniz.

Cihazin bagh oldugu ana salteri kapatiniz.

Havuzdan yag bosaltma

Havuzun altina i1stya dayanikl bir kap koyunuz.
Havuzun altinda bulunan vanayi aginiz ve yagin
kaba bosalmasini saglayiniz.

Vanay! tekrar kapatiniz.

TEMIZLIK ve BAKIM
Cihazi yuksek basingli su ile yikamayiniz.
Temizlik ya da bakim faaliyetine baslamadan
once cihazin elektrik baglantisini mutlaka
kesiniz.
Cihazi, her calisma gund sonunda 1hk sabunlu
suya batirilmis bez ile tam sogumadin siliniz.
Cihaz yizeyi temizlenirken asindirici icerigi olan
deterjanlar, tel fircalar gibi yizeylerde cizik
yapabilecek malzemeler kullanmayiniz.
Yukarida saydiginiz yontemlerle temizlenmeyen
yuzeyleri kimyasal ¢ozictilerle temizleyiniz.
EQer cihaz uzun muddet kullaniimayacaksa,
yizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.



Cihazda olagan disi bir durum gorilmesi halinde
yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz kisilerin

cihaza midahale etmesine asla izin vermeyiniz.

URUNLERIN KULLANIM OMRU 10 YILDIR

INSTALLATION INSTRUCTIONS

WARNINGS
Installation, modifications and maintenance of
the appliance must be carried out by authorised
personnel in compliance with current safety
standarts.
The manufacturer declines all responsibility for
failure to comply with these obligations.
The instructions contained in this manual give
important regarding security for installing and
maintaining the appliance. The manufacturer
recommends that this manual be carefully stored
in the work zone where it can be consulted by
technicians and workers.
Electric connection of the appliance must be
according to the instructions given on the
technical data table and electric scheme.
Disrespect of the instruction given by producer
with the appliance (Use, maintenance, electric
connectin, technical data table and data plate)
may compromise the appliance safety and will
result in immediate loss of the warranty. The
manufacturer declines all responsibility for injury
or damage to persons or things, due to disrespect
of the instructions.

INSTALLATION
Positioning
The appliance should be placed under an exhaust
hood to remove smoke and smell which may
occur during the cooking process.
Position the appliance at least 10 cm from
surrounding walls. This distance may be reduced
if the walls are flameproof or protected by
insulating material.

Assembly (Fig.-1)

Remove the protective nylon on the appliance. If
sticky particles left on the appliance, clean them
with a suitable solvent.

If you will use the appliance with cupboard, use
reference pins to put the appliance on cupboard
and set the balance of unit with foot(4 pcs.) on
flat floor.

If you will use the appliance on support leg
system, use reference pins to put the appliance on
leg system.

GB

In the case of cantilever installations, refer to the
corresponding instructions.

Joining appliances together in line (Fig. 2)
Place the appliances side by side and level to the
same height.

Join the appliances by use of the special fixing
holes on the side of the fryer.

Electrical connections

The appliance is designed to operate at the
voltage indicated on the data plate.

Each appliance must be connected to the power
supply by a suitably dimensioned independent
line (the total power is indicated in the "Technical
data" table). A flexible rubber cable with
insulation specifications not lower than type H 07
RN-F must be used for connection to the
temiinals.

The length of conductors between the cable clamp
and terminals must be such that the live wires are
pulled taut before the ground wire (yellow-green)
if the cable is worked loose from the clamp.
Multi-pole main isolating switches of suitable
current ratin. (with minimum contact-breaking
distance of 3 mm) must be installed, as well as
automatic residual current switches of suitable
high sensitivity.

There should be a automate fuse between the
appliance and the network.

Voltage changes should not exceed + %10V.
Ground connections and equipotential bonding
The appliance must be connected to the ground
circuit using the terminals marked by the symbol

-1
located next to the connection terminals.

The metal structure of all the electrical appliances
must also be connected to the ground circuit using

the terminals marked by the symbol @
located next to the earth terminals (equipotential
bonding system).

If, frequency inventor is being used in the
equipment, TYPE B RCD (residual current relay)
with AC/DC sensitivity must be used before the
equipment power inlet (from the mains block
terminals).



SETTING UP
Testing the electrical system
Switch on the appliance following the instructions
for use and cheek the operation of the control
devices and well heating elements.
Test the various operating temperatures.
The appliance is fitted with an internal safety
thermostat for each well that cuts off the electrical
power supply to the heating elements if the main
thermostat malfunctions.
If necessary, consult the Troubleshooting guide to
identify the problem.

Testing the rated thermal power

Always cheek the thermal power of the appliance
after installation and following maintenance
work.

The rated thermal power is indicated in the
"Technical data" table.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The well heating elements do not heat up
Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.
Switch faulty.

Temperature control thermostat faulty.

Main temperature control thermostat faulty,
causing the safety thermostat to cut in (reset).

One or more well heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
element).

The temperature control is difficult or
impossible to regulate

Temperature control thermostat faulty.

One or more well heating elements incorrectly
connected or burnt out (replace faulty heating
element).

REPLACEMENT OF SPARE PARTS
IMPORTANT : Before carrying out maintenance
work or repairs, disconnect the appliance from the
power supply at the isolating switch.

Temperature control thermostat, safety
thermostat and switch

Remove the upper control panel.

Open the appliance doors and drain the oil from
the well in question (see "Draining off the oil").
Detach the bulb from the thermostat fixed to the
heating element by special support brackets.
Disconnect the electrical connections.

Replace the part.

USE AND MAINTENANCE
INSTRUCTIONS

WARNINGS
Beware of the appliance’s hot surfaces!
This appliance is designed for professional use
and must only be used by trained personnel.
It is exclusively designed to fry food. Any other
use is considered improper.
Never switch on the appliance without any oil.
In the event of fault, disconnect the electric
connection of the fryer.
Repairs should only be carried out by authorised
service centres using original spare parts.
The oil in the well should be between the bottom
and top level lines. If the oil in the well is lower
than the bottom level line, add oil.
If you use solid oil (margarine) for frying,
please melt it before to put it to well.
Otherwise you can have malfunction problem
on heating elements. Don’t leave the oil after
frying process.
Old frying oil must be changed to prevent the
flash point from dropping, thereby increasing the
risk of fire. This also reducer the risk of spitting
when the oil is boiling.
Do not place large or dripping items of food in the
fryer as this may cause the oil to spit.
Safety device : If the oil temperature is higher than
the maximum value, limit thermostat will switch
off the electric connection against any probable
fire danger. In this situation, call the authorised
technical staff.
After installation and before frying process,
remove the protective industrial grease applied on
the well and the baskets. The following steps
should be considered for the cleaning process:
The well should be filled with water up to the
heating element. Some detergent should be
pouded into the well and then boil the water a few
minutes.
Open the lover tap and discharge the water.
The well should be rinsed with clean water
properly.
The remained particles and isolation materials on
the equipment may cause some smoke and smell
during the first operation but will die down after a
while.
The appliance should be operated in maximum
speed for one hour at first operation.



USE

Filling the fryer well

Close the well drain cock.

Fill the well with oil or blocks of lard to at least
the minimum reference mark.

IMPORTANT : Never switch on the appliance
without any oil.

Turning on the appliance
On-Off switch control knob(0-1) should be set
“1”. In this situation, yellow indicator will be on.
To heat the fryer, turn the thermostat control knob
to the required temperature setting. In this
situation, white indicator will be on. When the
temperature reaches the required value white
indicator will be off.

0 Off

100°C  Minimum temperature

----- Intermediate temperatures

180°C  Maximum temperature (approx.)
When the oil reaches the required temperature,
place the ingredient to be fried into the basket.
The ingredient should not exceed 3/2 of the
basked.
After friying process has been completed, switch
off the main switch. Then lift the basket up.
Finally, place it onto the well where there is a
hole for basket hook. When the oil in the basket
are filtered properly it can be served.
Turning off the appliance
Turn the thermostat and switch control knob back
to 0.

Draining off the oil

Place a heat-resistant container under the well.
Open the drain cock.
After draining close the drain cock.

CLEANING AND MAINTENANCE
Do not wash the appliance with jets of water.
Before cleaning the appliance, disconnect the
electrical power supply.
Make sure the water circuit is free of ferrous
particles. Any such particles deposited in the
bottom of the well may cause it to rust.
Do not use corrosive substances to clean the floor
underneath the appliance.
The appliance should be cleaned with a cloth
wetted with warm soapy water when it's still
warm.
Do not use any abrasive detergents or materials
such as wire brushes that may scrape the stainless
steel surface of the appliance.
If the appliance can not be cleaned by above
mentioned methods apply chemical solvents.
If the appliance will not be operated for a long
time, apply a thin layer of vaseline on the
stainless steel surfaces of the appliance.
In case of noticing any failure at the appliance,
call the authorized technical service. Do not allow
any unexperienced person to control the
appliance.

EXPIRY TIME IS 10 YEARS

MHCTPYKLUWA MO MOHTAXY

ONMMCAHUE

WMHCTPYKUMM [1@aHHOTO PYKOBOACTBA COfEep)KaT
BaXKHbIE CBEZIEHNS MO TEXHUKE 6E30MacHOCTM Npw
MOHTaXEe, 3KCMyaTauuu, OUUCTKM "
TexobCnyXvMBaHuM npubopa. B cBA3n ¢ 3TuM,
XpaHWUTe PYKOBOACTBO B /IEFKOAOCTYMHOM MeCTe
ANsi N0/Mb30BaTeNs U TEXHUYECKOT0 COTPYAHMKA.
MOHTax, npoLeaypbi MOAK/OYEHNS
3NEKTPUYECKNX COEAVNHEHWNIA 1 TEXOBCIYXUBAHMS
[O/MKHbI  BbIMOMHATLC  KBAIU(MLMPOBAHHBIM
COTPYAHVKOM B COOTBETCTBUM C WHCTPYKLMUSMU
(hVpMbI-NpON3BOANTENS.

MoaKnoUueHne  3NEKTPUYECKUX  COEAMHEHMWIA
HEOGXOAMMO  BbIMOMHWTL B COOTBETCTBUKU C
3NEKTPUYECKUMI  CXEMaMK U MapameTpamu,

RU

YKa3aHHbIMK B Tabnuue "TexHuyeckune
XapaKTepucTnkmn".

MMpon3BoanTens He HeCeT OTBETCTBEHHOCTW B
OTHOLLIEHMN KOHEYHBIX MaTepuasibHbIX YObITKOB U
(hU3NYECKNX  MOBPEXAEHWIA, BO3HUKAKOLWMX B
pesynbTate KaKunx-nm6o AeNCTBINA,
MPOTMBOpPeYALLMX PEKOMEHZALMAM PYKOBOACTBA

no akcnayataunn, TeEXHNYECKOro 06Cﬂy)KVIBaHVIF|

unu PEMOHTA, BbINO/IHEHHOTO
HeYmNo/IHOMOYEHHbIMM TEXHUYECKUMM
COTPYAHVKaMM.

MOHTAX

PasmeLeHune (Cxema-1)

C uenbio npegynpexzaeHns 06pa3oBaHus bivMa 1
3anaxa, MNOMeCTUTe MpUOOP NOA BbITSHKKOW,
Cnoco6Ho obecneunTtb [0CTaTOUHYHO
BEHTUNALMIO.



C uenblo  npegfynpexgeHus  Ype3MepHoro
Harpesa, NMOMeCTUTe YCTPOICTBO Ha PacCTOAHUU
He MeHee 10 cm OT 60KOBOIN W 3aHel CTeHbI.

CHMMWTE 3aLUTHYIO MOMMITUNEHOBYHO TMEHKY.
OuncTuTe OCTaTKM  Kresllero Bewectsa ¢
MOBEPXHOCTEN  nmpubopa  COOTBETCTBYHOLLMM
pacTBopuTenem (Hanpumep, Henkel-Helios).

Ecnun npnbop mcnonb3yeTcs BMeCTe CO LUKagom,
npyv  MOMOLM  OPWUEHTUPOBOYHBLIX  LUTbIPEN
pasvectute  npubop  noBepx  WKada w”
BbIPOBHANTE MyTEM PeryMpoBkM 4  HOXeK

WwKaga, YCTaHOB/IEHHOTO Ha POBHOIA
MOBEPXHOCTH.

Ecnv npubop npegycmaTpyBaeT YCTaHOBKY Ha
HKHEe OCHOBaHWe, npu MOMOLLY

OPVEHTUPOBOYHBIX LITbIPE pasMecTuTe npubop
MOBEPX HVKHErO OCHOBaHMS.

Ecnn npubop ycTaHaBnMBaeTca 6GOK 0 60K C
Apyrumm  npubopamu,  BbIMOHWUTE  HUDKE
yKa3aHHble MHCTPYKLMN.

MoacoegnHeHve NpuMbopoB APYr K Apyry B
Buae mHum (Cxema-2):

MomecTnTe NpMGOpP PSAOM C ApyrM Npubopom u
OTPerynnpyinTe BbICOTY TakuM 06pa3oMm, 4TOObI
BblCOTa NprbOpPOB coBnagana.

Wcnonb3ys  coefuHWTeNbHble  OTBEPCTUA  Ha
BepxHeli  OOKOBOM  MOBEPXHOCTM  npubopa,
coeanHUTE NPUGOPLI APYT C APYTOM.

DNeKTPUYECKNe CoeANHEHNSA

Mpnubop NOAKNHOYaeTCs K  3/MEKTPOCETU C
HanpsxeHvem 380-400B 3H nepem.toka 50-
60Iy,

KauyecTBO CMIOBOro Kabensi AOMKHO OblTb He
Hwke Tuna HO7 RN-F, ceueHne kabens AO/MKHO
obecneumBatb MakKCMMa/lbHY0  MPOBOAUMOCTb
TOKa.

Ha nuHum mexagy npubopom n 31eKTPOCeTbo
yCTaHaB/IMBAETCA aBTOMaTMyecKoe
npesoXpaHnTeIbHOe YCTPOICTBO.

Mepenadbl HanNpsXeHWs He LO/HKHbI NPeBbILLaTh
+ 10%.

O6s3aTesibHO BbINOHUTE 3a3eM/eHme
ycTpoiicTBa. MecTo MoAKMYeHUs nposoga

3a3eM/1eHNs yKa3aHo 3Hakom " (5

MeEPEO HAYHAJIOM SKCIIJIYATALUWNA

KOHTpPO/b 3N1EKTPUYECKOM CUCTEMBI

Mocne  3aBeplUEHMS  MOHTaXa, MpOBEPbTE
HarpeBaTe/NlbHble  3MEMEHTbI U 3MEMEHTHI
ynpaBneHus MyTeM BK/OYEHWUs Mpubopa npu
pa3NYHbIX TemMMepaTypax.

Ons  Kaxpgoli BaHHbI Mpubopa MpeaycMOTPeH
MpPeAoXpaHNUTeNbHbIA TEPMOCTAT, BbIMOMHALLWIA
OTK/IOYEHNE 3MEKTPUYECKOr0 KOHTypa

HarpeBaTeNbHbIX 3/1EMEHTOB B cnyyae
HencnpasHOCTY TepMocTaTa.

B cnyyae Heob6xoaMmMocT 06paTuUTech K pasgeny
"B03MOXHble HEUCMpPaBHOCTU W peKoMeHdauunn
no ycTpaHeHuo".

MpoBepKa Ten10B0i MOLLHOCTH

MpoBepbTe TEMIOBYIO MOLLHOCTL Npubopa nocrne
3aBEpLUEHNA MOHTaXa W bbIX npouesyp
TexobcnyxmBaHunsa npmoopa.

Tennosas MOLLHOCTb Npnbopa yKasaHa B Tabnuue
"TexHUYecKne XxapakTepucTukn".

BO3MOXXHbIE HENCTTIPABHOCTW n
PEKOMEHOALIMN O YCTPAHEHWIO

He HarpeBaeTcs HarpeBaTe/IbHbIN
3NeMeHT BaHHOW.

MpoBepbTe NpefoXpaHUTENIbHOE YCTPOCTBO.

He BK/IHOYEH rNaBHbIN BbIK/IHOYaTe b
3NeKTponuTaHma npubopa.

Huskoe  HanmpsbkeHWe WM HenpaBW/bHOE
NOAK/HOYEHNE 3N1EKTPOCOELNHEHWIA.
HewncnpaBHOCTL TepmocTaTa.

HewncnpaBeH BbIK/HOYaTeb.

HewncnpaseH TepmocTar 7 noaTomy
npegoxpaHuTeNbHbI(NpeaenbHbIA) - TepmocTat
OTK/IIOUUN  3NEKTPONUTaHWE  HarpeBaTe/bHbIX
npuéopos.

HenpasunsHoe NoAKNHoYeHne nm
HEMCNPaBHOCTb  HarpeBaTe/lbHbIX  3/1EMEHTOB.
(3ameHnTe  HewucnpaBHbIA  HarpeBaTeslbHbIV
3/1IEMEHT.)

HeBO3MOXHO ynpaB/fieHMe TemrepaTypoit

Harpesa.
HeuncnpaBHOCTbL TepMocTaTa.
HenpasunbHoe nogkKnr4yeHne nnn

HEMCNPaBHOCTb  HarpeBaTe/lbHbIX  3/1EMEHTOB.
(3ameHunTe  HewucnpaBHbIA  HarpeBaTeslbHbIV
3/1IEMEHT.)

3AMEHA 3AMACHbIX YACTEN

BAXKHO: O6s3aTesbHO OTK/OUNTE
anekTponuTaHve npubopa nepes Havyas oM 60N
npoueaypbl TEX06CYXXMBaHMS.

TepmocTar, npejoXpaHnTeNbHbIN
TepmMocTaT, BblKNo4vaTesb

OTKpoiTe KpaH, HaxOoAsLMica nog BaHHOW, U
CNeiTe Macno B COOTBETCTBYHOLLYHO EMKOCTb.
CHuMUTe naHenb yrnpasneHus. OTcoegnHUTE
4acTb, noAexallyto 3ameHe, oT
COeAMHUTENbHbIX 3/IEMEHTOB.

CH/MUTE YaCTb WM 3aMeHWTe HOBOI 3amnacHoMn
4acTbH. BbinonHue COOTBETCTBYHOLLME
COeIMHEHNS, YCTAHOBMTE Ha MeECTO MaHesb
yrnpaBneHus.



NMHCTPYKUMN MO
SKCTITYATAUNN n
TEXOBCY>XNBAHUIO

MPEAYTIPEXOEHUNA
He npukacalitecb K ropsiunMm MoBepXHOCTAM
npuobopa.
YCTPOICTBO npeAHa3HavyeHo ans
NPO(ECCMOHAILHOIO UCMONL30BaHUA N LO/HKHO
MCMOMb30BaTbCA TONBKO NMLaMK, MPOLIeAWMUA
COOTBETCTBYOLLEE 06YUEHME.
Mpnbop NpeaHasHaveH A1 Xapku KapTodens u
T.N. 3anpeLyeHo Mcnonb30BaTb NpMGopP B NHOObLIX
Apyrux Lensix.

KaTeropmueckn  3anpeliaeTcs  BKJ/KOYaTb
npuéop ¢ BaHHOI 6e3 macna.

B  cnyvyae  BO3HMKHOBEHWS KaKoW-nn6o
HeMcnpaBHOCTM npréopa, OTK/IIOUUTE

3NeKTPONUTaHne Npmoéopa Npu NOMOLLU F/TaBHOTO
BbIK/IlOYaTens.
OG6paliaiiTecb TOMBKO B CheLYasM3npoBaHHYO
Texcnyxoy, aKKpeLUTOBaHHYHO (hrpmoli-
Npou3BOANTENEM, WM WUCMONb3YWTE  TO/bKO
OpUruHabHbIE 3anacHble YacTu.
Mepeq akcnayaTaumein BaHHY U KOp3uHY npubopa
cnegyet O4UCTUTb oT 3alMTHOrO
MPOMbILLINEHHOTO Macna. OYWUCTKY BbINOMHUTE
CNeayoLwyM MeTOAOM.
- 3anonHUTe BaHHY BOAOW [0 YPOBHS BbllUe
HarpeBaTe/lbHOr0 3/1IeMeHTa.
[lob6asvB B BOAY MoOtOLLee CPeACTBO, KANATUTE
1-2 MUHYTBI.
OTKpOinTe KpaH, HaXxoAsALLMIACS Noa BaHHOW, 1
CneliTe BOLY B EMKOCTb.
TwarenbHO NPOMOITE BaHHY YMCTOI BOLOW.

Mepuoanyecky CnuBaiiTe Macno € LENblo
OUNCTKM OT YacTWL, MULLEBbIX MNPOAYKTOB.
MOCTOSHHOE  BbIMOMHEHME  3TOW  MpoLeaypb

MO3BO/MINT MOBbLICUTbL Ka4yeCTBO MPOAYKTOB WU

YBENIMYUT CPOK UCNOMb3oBaHMA Macna. [lo
BO3MOXHOCTW  WUCNOMb3yinTe  Macno  And
hpUTIOpHAL,.

C UENblo CHWKEHUSI PUCKa BOCMIaMeHEHWS
mac/na, He MUCMosb3yiiTe CTapoe MeperopeBLLee
macso.

OGpaTnTe BHMMaHue, 4TOGbl YpOBEHb Macna B
BaHHON HaxXoAWNCs MeXAY HWKHUM W BEPXHUM
YPOBHEM. B cflyyae CHVKEHWs YpPOBHS Mac/a
HUXe HUXKHEro npegena, 406aBbTe Mac/o.

Ecnm B KayecTBe Macna [Nsi  XKapKu
NCMONb3YeTCsl TBEPAOE Mac/o, Heob6XoanMOo
npeABapuTeqibHO pacTonWTb Macno M B
XXNIKOM BUWE 3a/IUTb B BaHHY (PUTIOPHULIbI.
B NpOTMBHOM C/ly4yae BO3MOXHO MOBPEXAEHNE
HarpeBaTeNbHOro 3/1eMeHTa (PPUTIOPHULLI. He
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OCTaB/MsANTEe Mac/o B BaHHOW  nocne
3aBepLLEHUS XKapKMW.
MpefaoxpaHUTeNbHbIA  3N1eMeHT:B  cnydae

HeMcrnpaBHOCTM TepmocTaTa M HEBO3MOXXHOCTU
KOHTpONA  TemnepaTypbl  Harpesa  Macna,
npeaenbHbIi TepmocTar OTK/OUNUT
3NEKTPUYECKUIA  KOHTYP  Npyv  LOCTVXKEHUM
TemnepaTtypbl HarpeBa Bbile 180°C. B 3TOM
cnyyae Heob6Xxo4UMO MPOUHHOPMUPOBATb
COTPYLHVKA YMNO/IHOMOYEHHOMN TEXCNYXKObI.
BHUMAHWE: Tlepes cnuBom Macna cnepyet
OTK/IOUUTb 3EKTPONUTAHNE PPUTIOPHULLbI.

Bo Bpems nepBOro BK/OYEHUS B TeYeHue
HEKOTOPOro  Mepuofja BPEMEHW  YCTPOWCTBO
Bbl4eNseT Nerkuin AbiM 1 3anax. AbiM 1 3anax
BO3HWMKAIOT B pe3y/ibTaTe Harpesa U30NALMOHHOIO
maTepuana, macna Ha MeTa/I/INYECKOIA
MOBEPXHOCTM U T.M. NPUYMH. [JaHHOe SBNIeHMe He
AB/IAETCA OMacHbIM N CaMOCTOATE/IbHO MCYe3aeT
CMyCTA HEKOTOPOe BPeMS.

Bo Bpemsa mnepBOro BKAHOYEHWUS 0b6ecneybTe
paboTy npmbopa B TeyeHwe 1 vaca npu camoi
BbICOKOVi paboyeli TemnepaType.

SKCINMYATAUNA

3anosiHeHne BaHHbI MacsioM
3aKpoiiTe KpaH, HaxoAsALLMIACSA Nof BaHHOM.

3anofHnTe  BaHHY  MacnioM A0 JIMHWM
MaKCUMa/IbHOrO YPOBHS.
BHMAHWE KaTeropuyecku 3anpetlaercs

BK/IKOYaTh NMPM6Op C BaHHOI 6e3 Macna.

BktoueHne nprbopa

BkntounTe rnasHbIli BbIKNOYaTeNb nprbopa.
MepekntounTe KHOMNKY YNpaBneHNs BbIKOYaTENS
(0-1) B nonoxeHwue “1”. 3aroputcsd KenTas
CUrHaNbHasa f1amna BblK/oYaTens.

Perynatop TepmocTaTta yCTaHOBUTE Ha XXeNnaemyto

Temnepatypy (100-180°C). 3aroputcs 6Genas
CUrHanbHas famna Tepmoctata. CurHanbHas
namna noracHeT nocne BOCTUKEHUS

YCTaHOB/IEHHO TemMnepaTypbl
BHYTPY BaHHOIA.

Mocne HarpeBa Macna oOMycTuTe B Mac/o
3aMo/IHEHHYH0 Ha 2/3 KOp3uHY C MpoAyKTamm s
KapKu.

OTKNtouMTEe TepMocTaT B MOMEHT TOTOBHOCTU
MPOAYKTOB, BblHbTE KOP3UHY U 3aKpenuTe ee Ha
JepxaTefie MoBepx BaHHO. [locne OKOHYaHWS
CTeKaHMs Macna ¢ KOp3uHbl, MPOAYKTbl FOTOBbI K
pasgave.

Harpeesa Macna

OTKo4YeHVe nprbopa

BbikntouaTens 1 pyyky TepMocTata nepeknioumTe
C YCTaHOB/IEHHON  Be/IMYMHbLI  TemnepaTypbl
Harpesa B rnosioxxeHuve "0".

BbIkntounTe rnaBHbIii BbIKHOYaTelb Npubopa.



CnnB macna 13 BaHHOWN

YCTaHOBUTE MOf BaHHOW TEpPMOYCTONYMBYHO
eMKOCTb.

OTKpoiTe KpaH, HaxoAsLMiAca Mog BaHHOW, W
CNeiTe Macno B eMKOCTb.

3aKpoiTe MacnsiHOM KpaH.

OUNCTKA n TEXOBC/TY>XNBAHUNE
He ounwalite npubop cTpyeil BOAbI MOf
AaB/IeHNEM.

Mepes Haya/loM OYMCTKU WAM  MNPOLEAYp
TexobCcnyXmBaHuss 006513aTeNlbHO  OTK/IOYMTE
aneKTponuTaHue npubopa.

B KkOHUe KaXaoro paboyero AHs, A0 MOMHOMO
OXNKAEHUA Mpubopa, BbIMOAHUTE  OYUCTKY
npubopa TPSANKOW, CMOYEHHONW B  Tensoi
MbI/IbHOW BOAE.

Bo Bpems ouncTKM npubopa He WCMONb3yiiTe
abpasvBHbIE MOMOLLME CPEeACTBa, MEeTaNINYecKme
LETKM 1 T.N. MaTepuarbl, CNOCO6HbIE NoLapanaTb
MoBEpPXHOCTbL NprGopa.

MOBEPXHOCTM, OYMCTKY KOTOPbIX HEBO3MOXKHO

BbIMOMHWTL  BbllUEYKa3aHHbIMW  METOAamu,
oumcTnTe npu MOMOLLY XUMUYECKUX
pacTBOPUTENENA.

Ecnn ycTpolicTBO He OyaeT MCNONMb30BaTbCA B
TeyeHue 4IMTeNIbHOMO BPEMEHU, BCE MOBEPXHOCTU
MOKPbIBAKOTCA TOHKUM C/I0eM Base/nHa.

B cnyuae BbISiBNEHUA KaKMX-M60 Ype3BblHaiHbIX
COCTOSIHWIA  060pyA0BaHNsA, NPOUHKMOPMUPYIATE
YMO/IHOMOYEHHYHO  CNYXKOY  TeX06CnyXXMBaHUS.
He paspewalite HeyrnofHOMOYEHHbIM  NnLaM
BbIMONHATb PEMOHT 7 MoaMdmKaL o
06opyaoBaHus.

CPOK CNYy>Xbbl OBOPYAOBAHWNA - 10 IET

INSTALLATIONSANLEITUNG

BEMERKUNG
Die Bedienungsanleitung beinhaltet wichtige
Informationen Uber die sichere Installation,
Verwendung und Wartung des Gerats. Daher ist
diese Anleitung an einem fir Bediener und
Techniker leicht zuganglichem Ort aufbewahren.
Montage, elektrischer Anschluss und Wartung des
Gerétes muss von einem qualifizierten Fachmann
gem. den Anweisungen des Herstellers erfolgen.
Elektrischer Anschluss ist gem. den Werten in
"Technische Daten" und dem Elektroschema
durchzufihren.
Fir Schaden, die durch Nichteinhaltung der
Bedienungsanleitung, Wartung und technische
Eingriffe durch nicht autorisierten Techniker bei
Menschen und Sachen entstehen, wird vom
Hersteller keine Haftung Gbernommen.

MONTAGE
Positionierung (Abb. 1)
Positionieren Sie das
Dunstabzugshaube, um
Rauchbildung zu verhindern.
Stellen Sie das Gerat mindestens 10 cm von den
umgebenden Wanden.
Entfernen Sie die Schutzfolie auf dem Gerit.
Wenn klebrige Teilchen auf Gerat verbleiben,
reinigen Sie sie mit einem geeigneten
Losungsmittel (z. B. Henkel-Helios).

einer
und

Gerat unter
Geruch-
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Wenn das Gerat mit einem Schrank verwendet
wird, stellen Sie das Gerat mithilfe der
Referenzstifte auf dem Schrank auf und richten
Sie die 4 SchrankfiiBe auf einem ebenen Boden
aus.

Wenn das Gerat auf einem Sockel verwendet

wird, stellen Sie das Gerat mithilfe der
Referenzstifte auf dem Sockel.
Wenn das Gerdt mit anderen Geraten

nebeneinander montiert wird, so gehen Sie wie
folgt vor.

Verbindung der Gerate in einer Linie
(Abbildung-2) :

Positionieren Sie das Gerat neben dem anderen
Gerét auf gleicher Hohe.

Verbinden Sie die Gerate mit Hilfe der
Befestigungslécher in den Seiten der Arbeitsplatte
miteinander.

Stromanschluss

Das Gerat wird mit 380-400V 3N AC 50-60Hz
Netzspannung gespeist.

Fur den Anschluss an den Klemmen muss ein
flexibles Gummikabel mit Isolierung
Spezifikationen nicht niedriger als Typ HO7 RN-F
verwenden.

Zwischen  Gerdt  und
Sicherungsautomat vorzusehen.
Spannungstoleranz sollte nicht mehr als + 10 %
betragen.

Netz ist ein



Das Gerat muss geerdet werden. Erdungsstelle ist

mit " " gekennzeichnet.

VOR DEM GEBRAUCH

Priafung der elektrischen Anlage

Schalten Sie das Gerdt nach der Montage in
verschiedenen Temperaturen ein und
kontrollieren Sie die Steuerelemente und
Heizgerdte.

Das Gerdt ist fur jedes Becken mit einem internen
Sicherheitsthermostat ausgestattet, das bei einer
Stérung des Hauptthermostats Stromversorgung
ausschaltet.

Ggf. siehe "Mdgliche Probleme und Vorschlage".

Prifung der Warmeleistung

Nach der Montage oder Wartung sollte die
Warmeleistung des Geréts Uberpruft werden.

Die Warmeleistung ist in "Technischen Daten"
angegeben.

MOGLICHE PROBLEME - LOSUNGEN

Die Heizelemente werden nicht erhitzt
Sicherungen tberprifen.
Hauptschalter nicht eingeschaltet.

Niederspannung oder fehlerhafte elektrische
Verbindung.

Temperaturregler defekt.

Schalter defekt.

Temperaturregler  defekt, deshalb hat der
Sicherheitsthermostat die Heizelemente

ausgeschaltet.
Plattenheizkorper falsch angeschlossen oder
ausgebrannt. (Defektes Heizgerat austauschen.)

Temperatur wird nicht geregelt

Temperaturregler defekt.

Plattenheizkorper falsch  angeschlossen oder

ausgebrannt. (Defektes Heizgerat austauschen.)
AUSTAUSCH VON ERSATZTEILEN

WICHTIG: Vor Durchfiihrung von
Wartungsarbeiten, trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Temperaturregler, Sicherheitsthermostat,
Schalter

Den Hahn an der Unterseite des Beckens 6ffnen

und das Ol in einem geeigneten Behilter
auffangen.

Bedieneinheit  entfernen.  Auszutauschendes
Bauteil von den  Verbindungselementen
herausnehmen

Bauteil ersetzen. Bedieneinheit wieder anbringen.
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BEDIENUNGS- UND
WARTUNGSANLEITUNG

WARNHINWEISE
Fassen Sie die heillen Oberflachen des Gerats
nicht an.
Dieses Gerat ist fiir den professionellen Gebrauch
bestimmt und darf nur von geschultem Personal
verwendet werden.
Das Gerdt ist zum Braten von Kartoffeln etc.
vorgesehen, jede andere Verwendung gilt als es
nicht bestimmungsgeman.
Schalten Sie das Gerét niemals ohne Ol ein.
Im Falle einer Stérung, ziehen Sie
Netzanschluss des Grills ab.
Wenden Sie sich nur an das technische Service-
Center des Herstellers und verwenden Sie nur
Originalersatzteile.
Vor dem Einschalten des Gerédts die
Konservierung auf den Becken und Korbe
entfernen. Bei der Reinigung gehen Sie wie folgt
vor:
Fullen Sie das Becken bis tber das Heizgerat
mit Wasser auf.
Etwas Waschmittel
Minuten kochen.
Den Hahn an der Unterseite des Beckens
Offnen und Wasser in einem Behélter
auffangen.
- Das Becken mit klarem Wasser fillen.
Das Ol regelmiBig filtern und  von
Lebensmitteresten reinigen. Dies erhoht die
Qualitat der Lebensmittel und die Lebensdauer
des Ols. Wenn méglich Frittierél verwenden.
Kein altes Frittierdl verwenden, um die
Ziundgefahr zu minimieren.
Darauf achten, dass das Ol innerhalb der unteren
und oberen Grenzen liegt. Bei Unterschreitung
der unteren Grenze Ol nachfiillen.
Sollte Fett verwendet werden, muss das Fett
zuerst geschmolzen und dann in das Becken
gefullt werden. Anderenfalls kann das
Heizgerat beschadigt werden. Nach dem
Braten lassen Sie kein Ol im Becken.
Sicherheitsbaustein: Bei einer Storung des
Temperaturreglers oder Uberschreitung der 180°C
Temperatur schaltet die Temperaturwdachter die
Stromversorgung ab. In diesem Fall Service-
Mitarbeiter benachrichtigten.
ACHTUNG: Trennen Sie die
Schaltung vor dem Ablassen des Ols.
Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerét
eine Zeit lang Rauch und Geruch zu emittieren.
Der Grund fir Rauch und Geruch sind Ol und
sonstige Stoffe auf den isolierten Oberflachen.
Das ist nicht geféhrlich und endet von selbst.

den

hineingeben und 1-2

elektrische



Das Gerét bei der ersten Inbetriebnahme 1 Stunde
lang mit hochstem Temperatur betreiben.

ANWENDUNG

Ol in das Becken fullen

Den Kugelhahn unter dem Becken schlieRen.

In das Becken bis zu Max-Linie Ol einfillen.
WICHTIG: Schalten Sie das Geréat niemals ohne
Ol ein.

Gerat einschalten

Hauptschalter, an dem das Gerat angeschlossen
ist, einschalten.

Schalter (0-1) auf "1" stellen. Signalleuchte wird
gelb leuchten.

Temperaturregler (100-180°C) auf gewiinschte
Temperatur einstellen. Signalleuchte wird weil3
leuchten. Beim Erreichen der eingestellten
Temperatur im Becken erlischt die Signallampe.
Wenn das Ol erhitzt ist, bis 3/2 des Korbes
Bratmaterial hineingeben.

Wenn das Braten komplett ist, Temperaturregler
abschalten und Korb herausnehmen. Wenn das Ol
im Korb gefiltert ist, servieren.

Gerat ausschalten

Schalter und Temperaturregler auf "0" stellen.
Hauptschalter, an dem das Gerat angeschlossen
ist, ausschalten.

Ol ablassen

Ein warmebestandiger Behalter unterhalb des
Beckens stellen.

Kugelhahn 6ffnen und Ol ablassen.

Kugelhahn wieder schliel3en.

REINIGUNG UND WARTUNG

Das Gerat nicht mit Hochdruckwasser
reinigen.
Vor Durchfihrung von Reinigungs- und

Wartungsarbeiten, trennen Sie das Geréat von
der Stromversorgung.

Am Ende eines jeden Arbeitstages, wischen Sie
das Gerat mit einem in lauwarmem Seifenwasser
eingeweichten Tuch, bevor es abkuhlt.

Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel ~ sowie  Drahtbriisten  und
sonstige Materialien und Geréte, die die

Oberflache des Geréates zerkratzen kdnnen.
Oberflachen, die durch die oben genannten
Verfahren nicht gereinigt werden kénnen, kdnnen
mit chemischen Losungsmitteln gereinigt werden.
Wenn das Gerdt nicht Uber einen langeren
Zeitraum betrieben wird, sollte eine dinne
Schicht Vaseline auf die Oberflachen aufgebracht
werden.

Im Falle einer auBergewdhnlichen Situation rufen
den autorisierten Service. Lassen Sie unbefugte
Personen nicht in das Gerat einzugreifen.

LEBENSDAUER DER GERATE BETRAGEN 10 JAHRE
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